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Il Guadalupe è un vino di buon corpo e intrigante ottenuto da uve bianche. Vinificazione 

con macerazione semicarbonica e permanenza di circa 7 giorni sulle bucce.  Un vino che 

regala sentori di eucalipto, pepe bianco e creola. In bocca accenni di pesca con toni 

piccanti, cumino. Pur non essendo un bianco di alta gradazione alcolica non nasconde un 

certo corpo, ben delineato. Intrigante l'invecchiamento. 

 

Tipologia: Vino bianco. 

 

Vitigno: Uve bianche. 

 

Gradazione alcolica: 12,5%. 

 

Affinamento: Alcuni mesi in acciaio. 
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