
Sorpasso è un vino ottenuto da un’accurata selezione di uve provenienti da parcelle di vigneto 
particolarmente vocate. Raggiunta l’ottimale maturità, le uve vengono vendemmiate manualmente 

di almeno 12 mesi per esaltarne le qualità e la struttura.

macchia mediterranea e note speziate. Al palato è ricco, i tannini sono avvolgenti ed eleganti ed ha un 

Si consiglia una temperatura di servizio di 16°-18° C.

Service temperature 16°-18° C.

Sorpasso
Rosso di Toscana IGT

Nome vino

Sorpasso

Uvaggio
Grape variety
Cabernet Sauvignon 47%
Cabernet Franc 47%
Merlot 6%

In conversione biologica 
In biological conversion
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