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“Premium” - Mention Honorable

Lambrusco di Sorbara DOC
Emilia Romagna

CHIARLI ¢ il piu antico produttore di Vini Tipici dell'Emilia-Romagna.
La sua fondazione risale al 1860.

1’Azienda ‘Cleto Chiarli Tenute Agricole ’ firma vini di alta qualita ot-
tenuti dalla selezione delle migliori uve provenienti da oltre 100 et-
tari di vigneti di proprieta e dalle piu vocate zone di produzione dei
vini DOC dell’Emilia-Romagna.

Gusto secco, sapido, armonico, gradevolmente acidulo, spuma fine
ed evanescente, colore chiaro e vivace con riflessi rosa. Profumo
caratteristico, intenso, gradevole.

11 % vol.
Lambrusco di Sorbara

Leggera macerazione, svinatura del mosto e refrigerazione. Lenta
fermentazione (presa di spuma) in “cuve close”.

Servire fresco (10° - 12° C).

Paste asciutte, tortellini, carni bollite ed i piu tipici piatti della cuci-
na modenese.
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