TENUTA MADDALENA

CIOROS Passito Rosso IGP

Nasce dalla volonta di riscoprire le tradizioni contadine, quando il vino dolce era considerato il vino delle “ Feste” L'im-
portanza era data dal processo produttivo in quanto riducendone la resa con I'appassimento, in tempi in cui si puntava alla
quantitd, lo rendeva il vino nobile per eccellenza.

Visto il forte legame della nostra azienda con il territorio, abbiamo pensato di proporre questo vino come ambasciatore della
nostra cultura.

DENOMINAZIONE: Passito Rosso Alto Mincio I.G.P.

VITIGNO: Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc

ZONA DIPRODUZIONE: Sud del Lago di Garda sulle colline di Volta Mantovana.
VENDEMMIA: Meta /fine settembre manuale

TECNICA: L'uva viene raccolta a mano, effettuando una scrupolosa cernita dei migliori grappoli e piu spargoli di uve
Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc, disposti in cassettine ad un solo strato per permettere 'appassimento in fruttaio
fino a dicembre, donando alle uve un’importante concentrazione zuccherina. Segue una lunga fermentazione del mosto
a contatto con le bucce in botti di acciaio inox e la svinatura non coincide con la fine fermentazione, ma ¢ anticipata per
permettere agli zuccheri residui di conferire dolcezza a questo vino. Ne segue I'affinamento in barrique per 24 mesi fino
all'imbottigliamento.

ASPETTI ORGANOLETTICI: Vino dolce dal colore rosso rubino, con sentori di piccoli frutti maturi, mirtillo, mora nera
e ciliegia. Al palato risulta piacevolmente dolce ma non stucchevole, persistente, dal tannino bilanciato, di grande struttura
e di piacevole armonia.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Vino da meditazione. Si abbina particolarmente a formaggi stagionati dal sapore
deciso, si sposa con pasticceria secca, in particolare con la torta Sbrisolona di Mantova.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16° C, da servire in calice di grandi dimensioni con corpo ampio per apprezzare al
meglio le sensazioni di questo nettare.
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